MAISON FAMILIALE

CHAMPAGNE

ERNEST
RAPENEAU

EXTRA
BRUT )X AGED
EDITION EXTREME

CoOte des Bars et Vallée de la Marne

49% Pinot Noir
27% Pinot Meunier
24% Chardonnay

4g /L

Une belle robe jaune pale.

Le nez est délicat et complexe avec des ardmes
de fruits blancs a noyaux et quelques notes de

Ccacao.

En bouche, un bel équilibre.
La finale est longue et gourmande.

A servir entre 8 et 10°C

Idéal a I'apéritif ou sur un plat de poisson.
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