A EPERNAY EN FRANCE

CHAMPAGNE

ERNEST RAPENEAU
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PREMIER CRU

Terroir :

Raisins issus des villages Premier Cru

Pinot Noir et Meunier - Montagne de Reims
Chardonnay - Céte des Blancs

Assemblage :
48% Chardonnay
22% Pinot Noir
30% Meunier

Dosage :
10 g/l

Eil : Une robe claire et lumineuse.

Nez : Un nez fin, élégant, porté sur le fruit frais comme
la péche blanche.

Bouche : Une bouche omp|e et onctueuse, a la fois fruitée
et fraiche, soutenue par de délicates nuances miellées.

Servir entre 8 et 10°C.

A déguster & |'apéritif, ou en accompagnement de viande
blanche ou poisson.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



